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Cruda di vitello con Scaglie Al Grana( ™ =) € 1300
Givello di Bue in Salsa Tonnata (7 2.51214) & 1300
msalata _russa (™ 5 24) € 1200
msalating Al Tuwma, miele ¢ Noceiole (" 2.2.12,) e 1300
Merluzzo mantecato con bagnetto verde (73.59,) € 1300
Tartra alle erbette con funghi porcini (" 391314) € 1400

(Antipasto caldp tipico piemontese . Specialita della cucing povera piemontese, & un budine salato a
base di wova, cipolla, latte ¢ aromi vari, tipico aelle Langhe.)

Piatto “Trilogia del Belvedere” (* 3.51214) € 1500
(Carne Cruda, Glrello di Bue n Salsa Tonnata, nsalota Russa)

Primmi

Agnolotti del “Plin” al Burro ¢ Salvia (Y1.3,913.614) € 1400
Tajarin alla Salsiceia Al Bra ( 1,5,9,14) € 1400

Guocehl di Patate allo Zatterano e Sorgonzola (¥ 3.914) € 1400
RAVIOLL ripient AL frunghi poreini ¢ crema AL
Tuma(”z9,1314) € 100
Secondi

(I Secondl Plattl sono serviti con il contorno del glorno)

Coniglio Dous ¢ Brusa (Piatto della casa dal 1927) (T 213) e 1500

Guancia AL Maiale al Nebbiolo € 1500
Faraona al miele ¢ castagne (™ 3,9) € 1500
Polpette di zucea patate ¢ fonduta di capra (* 39,24 € 1500

Tagliere Formaggi(* 2313): 4 assaggi € £00 - F 4ssaggi € 15,00

Acqua €2.50  Vino Sfuso1/4 L €300 Vinosfuso1/2l €600 Coperto € 250

Per motiVvi Lglenico sanitari alcuni prodptti sono sottoposti ad abbattimento A temperatura

positiva o negativa. " Le informazioni clrea La presenza AL sostanze o prodotti che provocans

allergie o intolleranze sono ﬂ/isppm[bill rivolgendosi al personale o consultando la
Aocumentazione che Verva fornita a richiesta.



